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Nei nbau in OCkfen‘
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Das Friihjahr
Im Weinberg
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April bis Juni
Arbeiten im Weinberg

= Rebstockarbeiten

(Biegen, Anbinden, Ausbrechen,
unerwiinschte Stockaustriebe entfernen)

> Bodenlockerung
> Begrunung pflegen, Mahen, Muichen
> Junganlage pflegen, neue Drahte einziehen
> Schutz vor Mehltau
(sobald erstes Blattgrin zu sehen ist)
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April bis Juni

Arbeiten im Weinberg
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April bis Juni

Arbeiten im Weinberg
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%% Alte Rebe —
frisches Griun

(funf Jahre alt) —
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April bis Juni I

Das Geschein |
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April bis Juni

Die Traube |

kurz nach der Bliite |
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April bis Juni
Arbeiten im Weinberg

= Pflanzen neuer Reben nach Bedarf
(optimal: in warmen Boden)
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April bis Juni

-

Arbeiten im Weinberg :

Prizisionsarbeit |
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April bis Juni
Arbeiten im
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Pfropfreben
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April bis Juni

Arbeiten im Weinberg
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April bis Juni

Arbeiten im Weinberg

Anbinden
des Laubes
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Juli bis August

Arbeiten im Weinberg

> Stockpflege
= Pflanzenschutz
= Pflege des Bodens

= Triebe heften, sichern und anbinden
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Juli bis August
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Reben mit vollem L.aub
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Juli bis August

Arbeiten im Weinkeller

> Sektabfullung (Garprozess wird von
warmen Temperaturen positiv beeinflusst)
> Arbeiten, die standig wiederkehren:
& Etikettieren der Weinflaschen,
% Verpacken von Kartons
% Lagerarbeiten
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Juli bis August

Arbeiten im Weinkellr
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Erstes Filllen des Sekts -
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Juli bis August

Arbeiten im Welinkeller

Durch
Schragstellung der
| Sektflaschen in
=~ Riittelpulte setzt
w=ee SiCch die Hefe in den
Flaschenkopf ab.
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Juli bis August

Arbeiten im Welinkeller

Etikettieren |
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Juli bis August

Arbeiten im Weinkeller

Etikettieren |
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Juli bis August

biten Im Weinkeller
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Lagerarbeiten |

e ——

Vinothek RLOSTERMIALE



Spatsommer — September

Arbeiten im Weinberg

= Vorbereitungen fur die Weinlese:
4 WildschutzmafBSnahmen
% Laub schneiden
5 Begrunungen aussaen zur Bodenpflege

s standige Kontrolle des Reifefortschritts
der Trauben
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Spatsommer — September

Arbeiten im Weinkeller

= Vorbereitungen fur die Weinlese:

5 Kelter reinigen, Instandsetzen
L alle benotigten Gerate uberprufen

& Schlauche, Fasser etc. kontrollieren
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Spatsommer — September

Weiteres Produkt aus der Weinregion: ’
Weinbergspfirsich - Likor |
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Herbst

Arbeiten im Weinberg

= Die Weinlese — die Lesereihenfolge

Rivaner
{1
Spatburgunder und Dornfelder
b
Weilburgunder
b

Riesling
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Herbst

Lesereife Trauben
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Herbst

Lesereife Trauben
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Vinothek nmarenmnme.

Herbst

Lesereife Trauben

Spatburgunder
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Herbst

Arbeiten im Weinberg
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Herbst

Arbeiten im Weinberg
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Herbst

Arbeiten im Weinkeller

= Pressen der Trauben > Most > FederweiBBer

—> Rotweinherstellung: Maischegarung
( Farbstoffe werden so aus der Traubenhiille gelost)

= Vorklaren
> Stabilisation
> Anreicherung (Chaptalisierung)
{ nur bei Qualititsweinen b. A.)
> Zusatz von Hefe, um die Garung zu unterstutzen
> Abfullen von Traubensaft
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Herbst

Arbeiten im Weinkeller (Kelterstation)

Befiillen der
Traubenpresse
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Herbst

Arbeiten im Weinkeller (Kelterstation)
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Herbst

Arbeiten im Weinkeller (Kelterstation)

in Grad Oechsle
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Herbst

Arbeiten im Weinkeller (Kelterstation

" UnterstoRen des Mais

(etwa viermal pro Tag} '

== Rﬂtwelns
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Spatherbst — nach der Lese
Arbeiten im Weinberg

= Heftschniire entfernen
= Wildschutz wieder abbauen

= Fur eventuelle Neupflanzungen werden alte

Rebanlagen entfernt > Rigolen des Bodens
(=Tiefpflugen zur Vorbereitung auf die
Neupflanzung)
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Spatherbst — nach der Lese
Arbeiten im Weinkeller

> standige Garkontrolle des werdenden Weines
= Analyse des Weines

=~ Kontrolle des Zuckerabbaus
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Januar bis Marz

Arbeiten im Weinberg
je nach Witterung

= Rebenschnitt
= Humusversorgung (Mist, Kompost...)
= Reparaturen an den Rebanlagen

= nach Bedarf Kalkung
(gegen die Versauerung der Béden)
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Januar bis Marz
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Januar bis Marz

Arbeiten im Keller

= Garungskontrolle des Weines

= Die Gadrung endet (etwa Ende Januar)
= Abstich

= KlarungsmalBnahmen, Filtration
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Januar bis Marz

Arbeiten im Weinkeller

-
Der Kieselgurfilter im Einsatz -

deutlich erkennbarer Unterschied
zwischen Welil- und Rotwein
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Januar bis Marz
Arbeiten im Weinkeller
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Januar bis Marz

Arbeiten im Weinkeller

vor und nach
der Filtration
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Das Friihjahr
Im Weinkeller
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April bis Juni
Arbeiten im Weinkeller

> Stabilisierungsmafnahmen
% Schonen des Weines

% Lagerfahigkeit herstellen
—> Abfullen der Weine

Y Der Wein ist fertig fur den Verkauf
und den anschlieBenden Genussl

Vinothek RLOSTERMIALE



April bis Juni

Arbeiten im Weinkeller
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Das Endprodukt in der Flasche!
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In gemiitlicher Runde!




Vielen Dank

fur lhre Aufmerksamkeit.

Wir wiinschen lhnen

viel Spalk

und gemitliche Stunden

beim Genuss unseres Weines!

Fam. Minn und Team
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